ToRTA AL
CIOCCOLATO DI
S. DOMINGO

Ricetta di Monica di Alba (Cn)

INCREDIENT
I50  pane nero
200  zucchero
00 cioccolato fondente
30 heri lidinoce
50  zucchero a velo
6 uova
2dl panna
%2 bicchiere di rum (preferibilmente “RON" Dominicana)
| bustina di vanillina
burro
sale
PREPARATION

Sbriciolate il pane e ba natelo con il rum.

Montate a neve i albumi con una presa di sale e lo zucchero.

Unite poi il tutto ai tuorli prima sbattuti insieme con la vanillina.

Strizzate il pane ed unitelo al composto di uova insieme con i heri li tritati ed il
cioccolato rattu iato con una rattu ia a fori lar hi.

Mescolate delicatamente e versate il composto in uno stampo a cerniera rivestito con
carta da forno.

Fate cuocere la torta a 180°C per circa un'ora poi sfornatela e lasciatela raffreddare.
Servitela con la panna montata e spolverare a piacere con lo zucchero a velo.

"Tutto cio di cui ho bisogno & amore, ma un pb chvoccoP 0 ogni tanto

non fa male". & B
Lucy Van Pelt (in Peanuts, by’i hables M. Schulz) i




