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CHOCOCLUB

ASSOCIAZIONE ITALIANA AMATOR CIOCCOLATO

WINE&CHOCOLATE BY CHOCOCLUB

"Focose” emozion
tra distillati e cioccolato

di Maria Angela Scarbolo e Nicoletta Dogliani

Divertiamoci ad abbinare la “giusta” pralina a una favolosa
Grappa da vinacce di Amarone. Oppure, perché non tentare
con una tavoletta fondente?
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distillatig/si prestano con

maggiore facilita, rispetto ai -

vini, 2'un abbinamento con

il Cibo degli Dei, proprio
in virt del loro deciso contenu-
to alcolico, che ha una forza pari
al gusto intenso del cioccolato.
Naturalmente, bisogna poi fare
attenzione al sapore di entrambi
i prodotti per trovare una com-
binazione gradevole. La Grappa
da vinacce di Amarone afﬁnata
in barrique offreérande piacevo-
lezza gustativa, un gusto rotondo
e fruttato, ed & gid ottimo come
distillato da meditazione: un m—
contro con il cioccolato gmsto
puo contribuire a rendere questo
momento ancora pill inteso e piﬁﬁ—

LE TAVOLETTE DELLA LINEA SELEZIONE CHOCOCLUB

c;zvole Si consiglia allora di pun-

"”tarc Su note tostate lIltCIlSC esal-

tate da questo tipo di distillato, o
su un tocco agrumato, che ben si
abbinaal sapore fruttato di questa
grappa. Si puo iniziare con delle
praline artigianali: camicia ester-
na di cioccolato al latte e ganache
interna aromatizzata agli agrumi,
magari al bergamotto: le note

citrine arricchiscono il bouquet

della grappa, mentre la dolcezza
della “crema interna contribuisce
a smorzarne I'impatto alcolico.
Con caratteristiche simili e piu
facilmente reperibile ¢ la tavolet-

ta Lindt Creation 70% Orange:

e una mousse di cioccolato che
stempera il fondente del guscio
esterno. Anche una semplice ta-
voletta fondente di qualita, con
una buona percentuale di cacao

e con gradevoh note di tabacco

e di tostatura, viene esaltata da
questo tipo di grappa: i monori-
gine Papua Nuova Guinea de La
Molina (70% cacao) o St. Lucia
della’marca inglese Hotel Cho-
colat (72% cacao) ne sono ottimi
esempi. Infine, un’ultima tavolet-
ta/da poter abbinare ¢ “Calindia”

dell’americana Vosges: note fre-

/sche di cardamono che si fondo-
no con un cioccolato aromatico

(65% cacao), arricchito danoci e
me secche.
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